
2 8 t h  M a y  2 0 2 6
£ 5 0  £ 3 0 p p

T h e  t a s t e r  m e n u
プライベートディナー
テイスター体験

E d a m a m e
Y o d a r é  d o r i  s t e a m e d  c h i c k e n  b r e a s t ,  s p i c y

s e s a m e  s a u c e
O c t o p u s  k a r a - a g é

S a l m o n  a n d  B l u e  f i n  t u n a  s a s h i m i
S h i s h a m o  t e m p u r a ,  s a n s h o  s a l t

F i l l e t  k a t s u
T a k i k o m i  g o h a n  s e a s o n a l  s t e a m e d  r i c e

m i s o  s o u p ,  w a k a m e  s e a w e e d
P i c k l e s

S u b j e c t  t o  s l i g h t  c h a n g e s  d e p e n d i n g  o n  s u p p l y  |  d r i n k s  a r e  n o t  i n l u d e d

枝豆
よだれ鶏

たこの唐揚げ
本まぐろ、サーモンのお刺身
ししゃもの天ぷら、山椒塩

ヒレカツ
季節の炊き込みご飯

お味噌汁
香の物

仕入れにより、内容が⼀部変更になる可能性があります。ドリンク別


	The taster menu
	プライベートディナー テイスター体験
	28th May 2026 £50 £30pp
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